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~ MENU %
NOCHEVIEJA

RECEPCION Y PONCHE DE BIENVENIDA

ESTACIONES

Cocas alicantinas, embutidos de Guadalest y salazones Almamarina
Degustacion de quesos del mundo
Jamon bellota 100% 5 Jotas
Ostras naturales

COCTEL

Pulpo crujiente con emulsion de alcaparras
Pan soplado con picafia madurada y crema de parmesano
Croqueta de carabinero y emulsion de lima

Brioche de atin con alga nori crujiente y emulsion de alcaparras

EN MESA

ENTRANTE INDIVIDUAL

Gamba roja del Mediterraneo regada con una crema de boletus

PRIMER PLATO
Solomillo de ternera a la brasa con parmentier y salsa de sus jugos

POSTRE

Baba al ron con helado de turrén y toques de naranja

BODEGA

Vino blanco Raimat El Niu,Albarifho D.O Rias Baixas
Ars Collecta Blanc de Blancs Reserva Eco Chardonnay D.O.
Vino tino Vina Pomal Seleccion 106 Reserva
Minerales, refrescos, cerveza

Café e infusiones.

PRECIO POR PERSONA

| 40€ (IVA incluido)
Bebida incluida

MAURO PLACE TO BE MEMN
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